
 

Sollten Sie Fragen zu Allergen oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, sprechen Sie uns bitte an. 

Kleinigkeiten & Vorweg 
 

Tapas-Teller 
Feta-Salat | Garnelen | luftgetrockneter Schinken 
Antipasti | Datteln im Speckmantel ................................................................15,00 € 
 

6 Riesengarnelen | Chimichurri 
in Knoblauch-Kräuter-Öl | ofenfrisches Baguette ..........................................16,00 € 
 

Bärlauch-Cremesuppe 
Kräuteröl | Kresse | Cracker ............................................................................... 7,00 € 
 

Rinderkraftbrühe 
Flädle | Gemüsewürfel ....................................................................................... 8,00 € 
 

Ziegenkäse-Taler | im Panko-Mantel gebacken 
Bulgur-Salat | Walnüsse | Frucht-Chutney ......................................................10,00 € 
 

gebratene Blutwurst-Maultasche 
Pilze | Frühlingslauch-Velouté | Schmorzwiebeln ..........................................12,00 € 
 

Brotauswahl pro Person 
ofenfrische Auswahl | 2erlei Dip | Oliven .......................................................... 6,00 € 
 
 

Hauptdarsteller 
 

2 Avocado-Hälften | mediterran gefüllt & überbacken 
Kichererbsen-Süßkartoffel-Pfanne .................................................................16,00 € 
 

Käse-Spätzle | Schmorzwiebeln 
Bergkäse | Schnittlauch | gemischter-Salat ...................................................15,00 € 
 
 



 

Sollten Sie Fragen zu Allergen oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, sprechen Sie uns bitte an. 

Bärlauch-Ravioli | Gemüse-Velouté 
Spinat | gebratene Pilze | Frühlingslauch .......................................................17,00 € 
 

Hähnchenbrust| Mango-Dip 
Teriyaki Sauce | Pak-Choi-Süßkartoffel-Kichererbsen-Pfanne .....................20,00 € 
 

Schnitzel vom Landschwein | Pilz-Rahmsauce  
frische Pommes | gemischter Salat ...............................................................19,00 € 
 

Rumpsteak | Schmorzwiebeln 
Chicorée | Kartoffel-Gratin ...............................................................................28,00 € 
 
 

„Fisch-Wochen“- aus Fluss & Meer  
 

Fischpfanne | verschiedene Filets gebraten 
Kräuter-Drillinge | gemischter Salat ................................................................24,00 € 
 
 

Provenzalische Fischsuppe/ Eintopf | ofenfrisches Baguette 
verschiedene Fischfilets | Wurzelsud & Gemüse | Wermut ..........................21,00 € 
 

Rotbarschfilet | Limetten-Kräuter-Butter 
Drillinge | gemischter Salat ..............................................................................23,00 € 
 

Lachsfilet | Mango-Dip 
Teriyaki Sauce | Pak-Choi-Süßkartoffel-Kichererbsen-Pfanne .....................23,00 € 
 

Steinbeißer-Filet | gedünstet 
Kräuter-Velouté | Spinat | Drillinge ..................................................................25,00 € 
 

Zanderfilet | kross auf der Haut gebraten | Bärlauch-Pesto 
geschmorter Chicorée | Kartoffel-Gratin ........................................................22,00 € 
 
 

Süßes zum Schluss 
 

Lust auf was Süßes zum Schluss? 
Wir kommen auf Sie zu…lassen Sie sich überraschen! 


